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Atslegas vardi: etilspirts, alus, alkoholiskie dzeérieni, ciete un cukurs

P&c Pirma pasaules kara un Latvijas brivibas cipam 1920. gada atsakas etilspirta, alkoholisko dz@rienu un
cietes razosana. 1926. gada Jelgava uzsaka cukura razoSanu no vietgjam cukurbietém. Jelgavas cukurfabrikai
1932.gada pievienojas Krustpils, bet 1935. gada — Liepajas cukurfabrika.

Etilspirts

Etanols C,HsOH ikdieniSkaja dzivé pazistams ka etilspirts. Latvija to ieguva no kartupeliem, arT no
melases un labibas — kvieSu un rudzu graudiem.
Kartupelu cieti parcukuroja ar nekalttu iesalu, jo zala izdiedzeta miezu iesala ir vairak diastazes
neka kalteta.

(C?HIOOS)H +nH,0 — an;kleOe

ciete glikoze

Spirta iegiiSanai kartupelus sutinaja ar tvaiku, p&c tam raudzgja.

nC6H1206 — 2C2H50H + 2C02

glikoze etilspirts oglskaba gaze
Lai aizkavétu alkohola izdaliSanos tvaika veida, oglskabo gazi laida cauri Gidenim, kura alkohols
izskida. Iejavu raudzgjot 24 stundas, ieguva 9-11 % spirtu. Teorgtiski no 100 kg cietes jaiegust 57
kg vai 71,6 litri C,HsOH, faktiski ieguva 67 litrus, jo dala cietes (4 %) neparriiga, bet dala parvertas
pienskabé CH;CHOHCOOH, etikskabé CH;COOH un glicerina C;Hs(OH)s.
Iejavu, kura spirts ir maisijuma ar citam vielam, pardestilgja. Destilacijai lictoja deflegmacijas
Skivveida kolonnas. Tvaiks kondensgjas uz skivjiem. No apakSas nakoSais tvaiks iztvaicgja dalu
sakotn&ja kondensata, palielinot koncentraciju uz aug$gjiem skivjiem, uz kuriem koncentracija
sasniedz 90-91 % etanola un ap 0,5 % augstako spirtu.
Degvina pagatavoSanai spirtu rektificgja, atdalot sivellas, kuru sastava ir amilalkohols CsH;,OH,
butilalkohols C,HyOH, propilalkohols C;H;OH, aldehidi, organiskas skabes un glicerins
C;Hs5(OH);. Rektificétais spirts sadalas frakcijas. Pirma un tre$a frakcija ir 3. un 2. $kiras spirts,
vidgja jeb otra frakcija — 1. Skiras spirts. Ta ka degvina, likiera un citu alkoholisko dz€rienu
spirta koncentracija neparsniedz 95,57 %. Absoliito jeb 100 % etanolu iegist, varot rektificéto
spirtu ar neveldzetajiem kalkiem (CaO).
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Rektificgto spirtu atSkaidot ar Gideni, iegist 30-45 % degvinu. Nostadinot spirtu uz dazadam ogam,
sakném un zalém un pievienojot cukuru, iegiist likierus un balzamus, arT ,,Rigas melno balzamu”
[1].

Latvija 1921./1922. gada ieguva 3121 tiikstoti litru spirta, izlietojot 23188 tonnas kartupelu un 2578
tonnas iesala, 1930. gada — 5618 tiikstoSus litru spirta, izlietojot 42123 tonnas kartupelu un 2476
tonnas iesala. 1938. gada ieguva 11803 tiikstoSus litru spirta, izlietojot 93750 tonnas kartupelu un
5087 tonnas iesala. V&l spirta razoSanai izmantoja labibu - 1935. gada 7454 tonnas (1. tabula) [2].

1. tabula
Spirta razoSanas attistiba Latvija [2]
Gads Uznémumu | RaZots Patéreti raZo$anai, tonnas
skaits spirts kartupeli | nezavéts | melase labiba milti
tikst.l iesals
absoluta
alkohola

1919/20 4 211
1920/21 14 963 7480 1255 - 29 -
1921/22 32 3121 23188 2578 - 113 1
1922/23 39 3112 24569 2484 - 25 3
1923/24 45 3207 21322 2330 - 2268
1924/25 45 2623 20653 15748 - 275
1925/26 45 4557 29878 2219 - 3091
1926/27 43 3961 32392 1852 - -
1927 36 2842 23494 1358 - -
1928 28 788 6806 388 143 -
1929 42 2442 16486 1157 81 1463
1930 45 5618 42123 2476 9509 - 15
1931 49 5503 42150 2566 2277 - 2
1932 50 4874 32520 1937 3735 - 28
1933 51 7219 46362 2830 5618 - 42
1934 56 9879 66105 4419 2363 2531 13
1935 60 13479 81515 6232 1276 7454 7
1936 59 8798 68475 4036 1716 17 -
1937 59 9679 75579 4281 697 11 3
1938 61 11803 93750 5087 - - -

1919. gada Latvija ieviesa spirta un degvina tirdzniecibas valsts monopolu, bet raZzoSana palika
privatuznémeju rokas. Spirta razoSanas uznémumi bija nelieli. Tie vidgji darbojas 147 dienas gada,
parasti no oktobra lidz martam, parstradajot kartupelu razu. Trisdesmitajos gados tajos bija
nodarbinati ap 560 stradnieku. No 1932. lidz 1938. gadam darbojas 50-61 spirta dedzinatavas, no
tam 17-20 Vidzemg, 12-14 Zemgalé un 3-7 Latgale (2. tab.) [2]. Uznémumi bija vienmérigi sadaliti
pa visu valsti. Tas atviegloja izejvielu — kartupelu un labibas piegadi spirta briiziem un labaku
razoSanas atlikuma — Skiedena jeb bragas izmantoSanu lauksaimnieciba. Lielakie uzp€mumi:
Aizputes, Jaunpagasta, Piires, Stendes, Strazdes, Kalkiines un Vandzenes spirta dedzinatavas.

Spirta patérinS Latvija picauga no 1291914 litriem 1921./1922. gada Iidz 3115496 litriem
1930./1931. gada. 1938./1939. gada no paterétiem 9856774 litriem dzerSanai izlietoja 4485245
litrus (45,5 %), degvielas piejaukumam 4253959 litrus (43,2 %), denaturétam spirtam 581358 litrus
(5,9 %).levérojami mazak pateréja medicinai - 231920 litrus (2,3 %), tehniskam vajadzibam -
207396 litrus (2,1 %), likieru pagatavoSanai - 65440 litrus (0,7 %), eksportam - 31256 (0,3 %).
Dati doti 3. tabula [2]. No likieriem iecienitakie bija upenu un avenu.

Razoja dazadus dabiskos auglu un ogu vinus. Lielaka vinu razotne bija ,,Auglu eksports”, kas
darbibu uzsaka 1921. gada. 1920. gada Latvija sarazoja ap 260 tukst. litru, 1927. gada — ap 333
tikst. litru, bet 1936. gada — ap 220 tukst. litru vina. 1937. gada darbojas 9 likiera un vina
daritavas, kas sarazoja dz€rienus 1,3 miljonu latu vertiba [3].
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Spirta riipnicu izvietojums Latvija (1932-1938)

2. tabula

Latvija Vidzeme Kurzeme Zemgale Latgale
Gads uzpémumu parstra- | uznémumu parstra- uznémumu parstra- uznpémumu | parstra- | uznémumu | parstra-
skaits dati skaits dati skaits dati skaits dati skaits dati
kartupeli, kartupeli, t kartupeli, t kartupeli, kartupeli,
t t t
1932 50 32520 17 9363 18 12871 12 8475 3 1812
1933 51 46362 17 13102 19 17652 12 11438 3 4170
1934 56 66105 19 22221 19 22245 12 11932 6 9707
1935 60 81515 20 26700 20 26904 14 20147 6 7764
1936 59 68475 19 18988 19 21898 14 17803 7 9786
1937 59 75579 19 23007 19 23319 14 19308 7 9945
1938 61 93750 20 29892 20 25684 14 23470 7 14704
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Spirta paterins$ (litros absolita alkohola) [2]

3. tabula

Gads Kopa Degvinam Likieriem Denaturatam Medicinai Tehniskajam Eksportam Piejaukums
vajadzibam degvielai
1920./21. 779518 741317 - - 38001 - - -
1921./22. 1291914 1042966 179882 - 69066 - - -
1922./23. 3419304 2780442 147965 16332 72957 16136 385472 -
1923./24. 3721079 3243082 152702 61018 71547 57172 135558 -
1924./25. 3947131 3480222 141890 70722 92280 90402 71615 -
1925./26. 3536157 3104967 75070 73257 112478 156603 13782 -
1926./27. 3452836 3048990 65833 66288 146923 117312 7490 -
1927./28. 3538255 308368 66341 67472 179659 131936 9167 -
1928./29. 3738926 3022173 45087 238704 172896 249194 10872 -
1929./30. 3595426 2815011 48411 309390 159641 249697 13276 -
1930./31. 3115496 2328259 48806 318992 178499 229823 11117 -
1931./32. 3420868 2020513 30466 369649 143428 139295 8617 708900
1932./33. 5751046 2286416 29556 415458 66248 102173 12195 2839000
1933./34. 8268700 2890775 33269 428545 119595 139956 18660 4640900
1934./35. 10273802 3024363 36921 443756 138546 170836 23480 6435900
1935./36. 10883608 3295183 40712 447943 146334 161136 18000 6774300
1936./37. 12293793 3593359 45634 500033 159984 165445 22438 7806900
1937./38. 67779462 4303446 55921 543497 195730 199270 27241 1452841
1938./39. 9856774 4485245 65440 581558 231920 207396 31256 4253959
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Alus

Viens no izplatitakajiem alkoholiskajiem dz€rieniem Latvija bija alus ar nelielu spirta saturu 2,8 — 8
tilpuma procenti. Alu ieguva no iesala, Udens un apinu ekstrakta, raudzgjot ar specialam rauga
Skirném. Alus satur&ja oglhidratus, arT aminoskabes un citus olbaltumvielu noardes produktus, kopa ar
iz8kiduSo oglskabo gazi (CO,) tie veidoja alum raksturigas putas [4].
Iesalu gatavoja no ta saucamajiem aldara mieziem ar lielu cietes un iespg&jami mazu olbaltumvielu
saturu. Miezus diedzgja 8 dienas, lai graudu saknites sasniegtu 1-1,5 graudu garuma. To sauca par
IS0 iesalu” pretstata ,,garajam iesalam”, kas sasniedza 2 graudu garumu un kuru lictoja spirta
razoSanai. Cietes hidrolizg diastaze cieti parverta maltozg.

2(C¢H,¢Os)y +nH,0 — I}CIZHZZOII

ciete maltoze

Iesalu kalt&ja, mala specialas dzirnavas, nebojajot graudu apvalku, iejauca karsta tident, kura izskida
maltoze un dekstrini. 60-80 % cietes parvertas maltozg, 20-40 % dekstrios. GaiSajam alum iesalu
kaltéja zemaka temperatiira 1saku laiku, tumsajam un ekstraktvielu (apinu) bagatakajam alum — ilgaku
laiku — I1dz briinai un tumsi brinai krasai.
Iegtto iejavu filtrgja caur sietu. Sietam izgaja cauri dzidra sula — misa, bet uz ta palika drabinas, kuras
lietoja lopkopiba. Lai misu koncentrétu un sterilizetu, to varija pieliekot apinus.
Apini alum radija riigtenu garSu, pastiprinaja aromatu un iedarbojas arT ka konservanti. Viegla ali ir
10 %, bet stipra alt 16-20 % ekstraktvielu. Atdzes€to misu pildija kublos vai metala rezervuaros,
pielika rauga tirkultiru un raudzgja 5-8°C temperatiira. RiigSana turpinajas 7-12 dienas, kura gandriz
visa maltoze parvértas alkohola.
Izriiguso alu atdzes€ja 0-3°C, atstaja pecrugsanai, kas ilga 6-12 ned€las. Alum sasniedzot lieto$anas
gatavibu, to ve@lreiz filtr&ja, iepildija mucas, zalas vai brinas stikla pudel@s, lai aizturetu aktivos
gaismas starus. Alus vidgji saturgja 86-90 % tdens, 3-4 % dekstrinu, 0,5 % olbaltumvielu, 3-4 %
alkohola, 1-2 % maltozes, 0,2-0,6 % oglskabas gazes un 0,2 % mineralvielu.
1935. gada Latvija bija 31 alus dartava ar 859 stradniekiem. 1931. gada sarazoja 7,4 milj. litru, 1932.
gada — 5,4 milj. litru, bet 1936. gada — 8,3 milj. litru alus.
Sakuma visa Latvijas alus rlipnieciba bija cittautieSu rokas, kas 1927. gada apvienojas sindikata.
1937. gada Latvijas Kreditbanka atpirka a/s ,,Ilguciema alus daritava” un a/s ,,Tanheizers”, apvienoja
tas ar a/s ,,Waldschlosschen” un izveidoja a/s ,,Aldaris”. Jaunais uzn€mums kluva par modernako alus
daritavu Baltijas valstis. ,,Aldarim” vienigajam Latvija bija automatiskas pudelu mazgaSanas un
pildisanas iekartas. Ta jauda sasniedza 9,6 milj. dekalitru alus gada. 1939. un 1940. gada ,,Aldaris”
razoja divu skirmpu alu: ,,Aldara” gaiSo un ,,Aldara” tumSo. Konkursa uzvargja nosaukumi: gaiSajam
alum - ,GaiSputis”, tumSajam — ,,Tumslase”. Uzpémumam bija arT auglu un ogu sulu un
bezalkoholisko dzérienu cehs.
1940. gada Latvija alus riipnieciba nodarbinaja 618 stradniekus. Lielakie uznémumi: ,,Aldaris” (223
stradnieki), 2. alus daritava (133 stradnieki), 3. alus daritava ,,Livonija” (Riga 46 stradnieki), Cesu (64
stradnieki), R€zeknes (45 stradnieki) un Bauskas alus daritava (26 stradnieki) [4].

Ciete

Ciete ir polisaharids (CsH;oOs), . KvieSos tas ir lidz 75 %, kartupelos — lidz 24 %. Ciete $kist silta
tident, veidojot klisteri. To izmanto farmaceitiskaja, kimiskaja, papira, partikas riipnieciba un etilspirta
C,HsOH razoSana.

Nozimigaka cietes izejviela izmaksu un tas atdaliSanas zina ir kartupeli. Tos attira no zemes un citiem
piemaisTjumiem Tpas$as mazgasanas iericés, péc tam specialas masinas saberz, lai atbrivotu cietes
graudinus no $tininam, kuros tie ieslégti. Pusskidro masu laiz cauri sietiem, mazgajot ar ideni. Cietes
graudini iziet cauri sietiem, bet paréja masa paliek uz tiem. legiito cietes pienu IpaSas tvertn€s
nostadina un cieti saturoSie graudini nogulsn€jas. Nostadinato tideni novada. Cieti mazga vélreiz,
nostadina un centrifiiga atdala lieko Gideni. Tada veida iegiito j€lcieti, kas satur 40 % tdens, parstrada
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cietes sirupa un cukura. Dalu cietes zave, lai idens saturs neparsniegtu 20 %. Sauso cieti sadrupina,
izsija un iesaino maisos, tirg laizot ka ta saucamos kartupelu miltus [5].
Kartupelu cieti izmanto uzturam ka kartupelu miltus, cietes sirupa un dekstrina pagatavosanai, velas
cietinasanai, papira [Tmeésanai un audumu apret€Sanai.
Iegiistot cieti no kvieSu miltiem, kuros ir daudz lipigas slapekli saturoSas vielas, malumu vispirms
raudze. No izraudzetas masas cieti izskalo ar Gideni tapat ka no kartupeliem. Izzavéto kviesu cieti
izmanto velas cietinasanai un audumu apretésanai.
Dekstrinus ieglist no cietes, to karsgjot ipasas pannas 180-200°C temperattra. Kars&tais dekstrins ir
dzeltens. Lai iegiitu baltu dekstrinu, to apstrada ar vaju salsskabi (HCI) un slapeklskabi (HNOs;).
Iegtito produktu neitraliz€ ar sodu (Na,CO;). Dekstrini viegli $kist tideni. Tos lieto ka [imi pastmarku
un aploksnu [Tme&Sanai un pagatavo dazadas kantora limes.
Apstradajot cieti ar skabi, ta hidrolizgjas, pakapeniski parversoties glikozg.

(CsH1¢Os)n +nHyO — nCsH;,04

ciete glikoze

Strupa pagatavosSanai lieto kartupelu cieti. To uzdulko @idend, pielej karstu 0,3 % s€rskabes (H,SOy)
Skidumu. Kars€Sanu turpina autoklavos zem spiediena. P&c hidrolizes skabi neitralizé ar kritu
(CaCQ0;).

Ci(;tOB + HQSO4 — CaSO4+ C02 + HzO

T1ts

Kalcija sulfats (CaSO,) nogulsngjas. Skidumu nofiltré un dzidro, stipri atskaidito, glikozes $kidumu
ietvaic€ lidz sirupa konsistencei.
Cietes hidrolizei lietojot salsskabi (HCI), to neitraliz€ ar sodu (Na,COs;). Rodas varama sals (NaCl),
kas paliek skiduma.

2HCI + Na,CO; — 2NaCl + H,0 + CO,
Varamas sals daudzums ir tik niecigs, ka tas sirupa garSu neictekmé.
Cietes strups satur tideni (17,0 %), glikozi (40,0 %), dekstrinu (42,5 %) un mineralvielas (0,5 %). To
lieto likieru, auglu konservu, marmelades, konfekSu un konditorejas izstradajumu pagatavosanai. Tas
nesacukurojas, nav tik salds ka biesu cukurs [5].
Glikozes iegtisanai cietes hidrolizi turpina Iidz paziid dekstrini un $kidumu ietvaic€ vakuuma aparata.
Glikozi karsgjot ar sodu 200°C temperatiira, iegiist tumsi briinu masu — cukura kulieri, kas nokraso
Skidumus tumsa krasa. To lieto vina, ruma, galda etika, alus un ,,Rigas melna balzama” krasoSanai.
Latvija 1938. gada 1. janvari bija 26 kartupelu cietes un sirupa fabrikas, kas nodarbinaja 214
stradajoso. 1937. gada Latvijas uzn€mumi parstradaja 22,4 tikst. tonnu kartupelu, ieguva 3382 tonnu
kartupelu cietes par 950 tikst. latu [5].

Cukurs

Latvijas klimatiskajos apstak]os cukura razoSanas pamata ir cukurbietes. 19. gs. septindesmitajos
gados Kenigsbergas Universitates profesors Mareks noradija, ka cukurbietes augstu cukura
procentualo sastavu var sasniegt ne vien siltas zemgs, bet arT m&rena klimata zemes ar daudz zemaku
temperatiiru. Sakard ar augstajam cukura cenam Krievija, 1884.-1886. gada vairakas Kurzemes,
Vidzemes un Igaunijas muiZas saskanda ar Mareka atzinumu ierikoja cukurbie$u izméginajumu
s€jumus. legltos rezultatus apkopoja Rigas Politehnikuma Kimijas nodalas profesors Maksimilians
Glazenaps. No viena hektara ieguva 30 t cukurbiesu ar 15 % cukura saturu, kas neatpalika no Vacija
sasniegtajiem rezultatiem. VE&lak sakara ar Krievijas cukurrGpniecibas krizi izméginajumi tika
partraukti. 1919. gada tie tika atsakti Priekulu Lauksaimniecibas vidusskola. 1920.-1923. gada no
hektara ieguva 20,2-22,3 t lielu razu ar 17,3-18% cukura saturu [7].

Cukura riipnieciba Latvija, kas razoja smalko un rafinades cukuru, vargja attistities tikai p&c I Pasaules
kara. To sekmgja licla iepirkuma cena par importéto cukuru no Vacijas, Anglijas un Padomju
Savienibas — Ukrainas. Riga 1923. gada 2. decembrT iniciatoru grupa noléma dibinat akciju sabiedribu
cukura razoSanai ar 1 miljonu latu pamatkapitalu. 1925. gada 8. janvari akciju sabiedriba uzsaka
darbibu un ta pasa gada 18. jilija lika pamatakmeni Jelgavas cukurfabrikai.
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1926. gada 14. novembrT ta saka parstradat 6514 t viet€jo un 400 t Lietuvas cukurbiesu [6]. Paredzgja
rudens sezona veikt vietgjo cukurbieSu parstradi, bet pargja laika parstradat no arzemém ievesto
jelcukuru. Par cukurfabrikas pirmo direktoru kluva cukurbieSu audzE€Sanas pionieris agronoms Janis
Laze.

Arzemju kapitalisti skeptiski vértéja cukurriipniecibas attistibas perspektivas Latvija, neizsniedza
cukurfabriku parnéma valsts. Ta ka Jelgava vien nevargja apmierinat cukura patérinu Latvija, uzcela
vel divas cukurfabrikas: 1932. gada Krustpili un 1935. gada Liepaja. Celot Liepajas cukurfabriku,
dalgji izmantoja kadreizgjas kugu biivétavas &kas. Iekartu sanéma no Vacijas [8].

Lai attistitu cukura razoSanu, vajadzgja atrisinat cukurbieSu audz€Sanu, to platibu paplasinasanu.
Cukurbietes pienéma par noteiktu cenu — 5,20 latu par 100 kg biesu. Fabrika algoja instruktorus,
piegadaja audzetajiem cukurbiesu seklas, izsniedza ari naudas avansus.

Cukurbie$u audzeSanas attistibu, ka rada 4. tabulas dati [7], stipri trauc€ja nelabvéligie laika apstakli.
1928. gada bija neraza. Lopbaribas trikuma dg] Jelgavas cukurfabrikai nodeva tikai 4887 t

cukurbiesu.
4. tabula
Cukurbiesu audzesanas attistiba Latvija [7]
Gads Cukurbiesu Nodotas bietes, Razano 1 ha, Cukura %
audzetaju skaits t t sastavs bietes
1924 13 61 - -
1925 152 1291 20,6 18,1
1926 902 6514 - 16,2
1927 1193 10466 16,6 17,5
1928 1531* 4887 - 16

*  Visi audz&taji nenodeva cukurbietes.

1927. gada ar cukurbietem aps€ja 629 hektarus, bruto ienakums par vienu hektaru bija 850 latu. Par
izaudz&tam bieteém lauksaimnieki sanema 535 tukst. latu. Fabrika nodrosinaja cukurbiesu transportu
uz Jelgavu. Lidz ar to cukurbiesSu cenas pienemsanas vietas Iidz 60 km no Jelgavas par 100 kg biesu
bija 5,09 Ls, 61-100 km — 4,97 Ls, 110-140 km — 4,78 Ls, 141-180 km — 4,60 Ls, 181-230 km —
4,42 Ls [7].

Cukurbietes audzgja galvenokart viet€jo cukurfabriku, ka arT dzelzcelu un Gdenscelu tuvuma. 1938.
gada cukurbietes aiznéma 0,74 % no visas aramzemes. Zemgalé cukurbieSu s€jumi sasniedza 7060
ha, Latgale 2991 ha, Kurzemé — 2426 ha un Vidzemé — 1252 ha. Visvairak cukurbie$u audzgja
Jelgavas aprinki. 1929. gada — 3920 ha jeb 62 % no cukurbiesu s&jumu kopplatibas, bet 1938. gada —
attiecigi 4139 ha jeb 30 %. Vidgja cukurbiesu raza bija 16-26 tonnas no hektara.

1934./35. gada Latvija ar cukura iznakumu no bieteém 16,1 % ienéma 1. vietu Eiropa starp cukuru
razojo$am valstim, ko saglabaja lidz pat 2. pasaules karam. 1937. gada ienakumi no cukurbietem bija
9,1 milj. latu jeb 3,6 % no lauksaimniecibas ienakumiem. Sakuma cukurbieSu seklas import&ja, 1939.
gada tas Latvija audzgja jau 391 saimnieciba.

Lidz 20. gs. 30. gadu vidum Latvijas cukurfabrikas stradaja galvenokart arzemju specialisti. Pavisam
1936. gada cukurriipnieciba nodarbinaja 881 stradajoso, 1937. gada — 1178, 1938. gada — 1108.
1929./1930. gada sezona sarazoja 3,5 tiikst. t cukura, visvairak 1934./1935. gada sezona — 53,4 tikst. t
cukura. Ka blakus produktus ieguva melasi (1934./1935. gada 10,9 tukst. t), cukurbie$u graizijumus
un filtrkalki (5. tab.) [8].

Cukuru izmantoja iedzivotaju pateripam, konditorejas, maizes un vina ripnicas. Melasi pielietoja
lopkopiba, neliela daudzuma ari rauga un spirta razoSana. Cukurbiesu graizijumus pardeva lopbaribai.
Filtrkalki (Ca(OH),) lietoja zemes kalkoSanai. Tos izsniedza bez maksas. Maza pieprasijuma dg] tos
diezgan daudz izveda uz Vaciju.

Cukura uzglabasanai c€la noliktavas, modernakajai no tam Riga ietilpiba bija 12 tikst.t cukura.
Trisdesmito gadu beigas, palielinoties cukurfabriku jaudai, samazinajas raZoSanas izmaksas.
1933./1934. gada sezona fabrikas diennakti parstradaja 2337 tonnas cukurbiesu, bet 1938./1939. gada
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sezona — jau 3329 tonnas. 1934.-1935. gada Latvijas cukurfabriku kop&ja produkcija 53,4 tukst. tonnas
pirmoreiz nodroSinaja ickSzemes patérinu, tad arT tika partraukts cukura imports no arzemém.
Nedaudz cukuru eksportgja uz arzemém — 1936. gada uz Igauniju 1740 tonnas [8].

5. tabula
Cukura razoSana Latvija (1926-1939) [8]
Parstradatas Iegiitais
Gads cukurbietes, tukst.t cukurs, tukst.t melase, tiikst.t
1926./1927. 6,5 0,6 0,2
1929./1930. 20,7 3,5 0,8
1932./1933. 187,7 244 6,5
1934./1935. 3439 53,4 10,9
1936./1937. 2441 38,2 8,1
1938./1939. 2348 333 8,6

Latvijas cukurriipniecibas attistibu veicinaja 1932. gada piepemtais likums par cukura monopolu:
vienigi Finan$u ministrijai bija tiesibas veikt Latvija razota cukura iepirkSanu, ka ari no arzemém
ievesta un iepirkta cukura pardosanu. Latvijas cukuru monopola ienakumi 1934./1935. gada sezona
sasniedza 7,6 milj. latu, bet 1938./1939. gada sezona — 14,7 milj. latu [8].

Jelgavas cukurfabrika cukura razo$anu veica péc $adas tehnologijas [6]. Bietes iekrava pludinaSanas
kanala. Ar spécigu udens striikklu tas novadija uz bieSu celamo ratu, kas rotgjot tas padeva uz
mazgatavu. No mazgatavas bietes nonaca elevatora un automatiskajos svaros. GrieSanas ierice tas
sagrieza planas 4-6 mm makarona veida Sk&lites. Difuzora Sk&litem pievadija siltu Gdeni sulas
iegtiSanai. Lai cukurs difundétu no $tninam, tas apstradaja ar 70-80°C siltu tvaiku. No difuzora sulu
novadija m&ritajos, bet izskalotas SkElit€s uz spiedém, kuras no tam izspieda licko tideni un padeva uz
cukurbiesu atgraizijumu noliktavu. Sulai, kurai ir skaba reakcija, kalkoSanas rezervuara piejauca
kalka piena veida kalcija hidroksidu (Ca(OH),) apméram 2,5 % no bieSu sulas. Sula kalkoSanas
rezervuaros neitraliz€jas, ar kalkiem savienojas dazadi necukuri.

Pirmaja, saturacijas, katla, sulu apstradajot ar oglskabo gazi (CO,), kalcija disaharidi sadalas cukura
un kalcija karbonata, atdalot necukurus.

No saturacijas ietaises maisijumu padeva uz filtrpresém. Filtr§jot dulki caur filtraudumu, zem
spiediena sulu atdalija no filtrkalkiem. Filtrkalkus lietoja zemes uzlaboSanai: bez kalkiem ta saturgja
lidz 1 % P,0s. Talak, sulu laizot caur mehaniskajiem filtriem, no tas atdalija sikakus neskistoSus
piemaisTjumus. Sulu izvadot caur priekssilditajiem un otr€jiem saturacijas katliem, pazeminajas to
alkalitate no 0,08 1idz 0,03. Sulu vairakkart filtr§ja, apstradaja ar séra dioksidu (SO,) un uzsildija lidz
103-105°C. Attirito sulu iztvaic&tajos sabiezinaja no 16° lidz 55° p&c Briksa. legiito sirupu varija
vakuuma aparatos kristaliska masa, kas satur€ja ap 6 % tdens. No tas ieguva 50-60 % balto kristalisko
cukuru. Kristalisko masu padeva kristalizatoros ar maisitaju, no turienes centriftigas. Ieguva balto
cukuru, dzelteno un zalo sirupu. Balto cukuru p&c kaltes sijaja uz sietiem un iepildija maisos.

Zalo sTrupu savarot un apstradajot, iegiist dzelteno sirupu un no ta melasi, kas satur 50 % cukuru.
Melasi iegiist 2,5-3 % no biesu svara.

Labam cukuram jasatur 99,6 % saharozes (C1,H»01).

Biesu apstrade ilga apm@ram 3 menesus. Apstradajot ap 45 tikst. tonnu bieSu, ieguva 5-6 tiikst. tonnu
cukura. No 100 kg biesu ar 17 % cukura saturu ieguva 14 kg 96 % j€lcukura, kas atbilda 13,5 kg
cukura, ka arT 1,5 kg 92 % otra jelcukura, kas deva 1,3 kg cukura un melasi, kas saturgja ap 50 %
cukura. Kopgjais cukura iznakums no 100 kg biesu bija Iidz 16 kg [6].

Padomju (1940-1941) un vacu okupacijas (1941-1944) gados turpinaja darboties visas tris Latvijas
cukura fabrikas. 1944. gada kara darbiba cieta Jelgavas cukurfabrika. 1945. gada no Liepajas
cukurfabrikas uz Vaciju izveda visus elektromotorus un razos$anas ickartu krasaino metalu detalas.
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Grosvalds 1., Alksnis U. Alkoholisko dzérienu, cietes un cukura raZoSana Latvija (1918-1944)

Etilspirtu Latvija ieguva no kartupeliem, melases un labibas (kvieSiem un rudziem). 1938. gada spirtu raZoja 61
uznemumus. Sarazotd spirta daudzums bija gandriz 12 miljoni litru. No tiem 4,55 miljonus litru izlietoja
alkoholisko dzérienu razosanai un 4,24 milj. litru ka piedevu degvielai. 1936. gada sarazoja 8,2 milj. litru alus.
Cieti razoja galvenokart no kartupeliem un kviesu miltiem. Daju kartupelu cietes hidrolizéjot parverta sirupa.
1938. gada Latvija bija 26 kartupelu cietes un sirupa fabrikas, kas nodarbinaja 214 straddjosos. 1938./1939.
gada Latvijas cukurfabrikas parstradaja 234 100 t cukurbiesu, no kuram ieguva 33 300 t cukura. Cukurfabrikas
nodarbinaja 1100 cilvéku.

Grosvalds 1., Alksnis U. Production of alcoholic beverages, starch and sugar in Latvia (1918-1944)

In Latvia ethyl spirit was produced from potatoes, melasse and corn (wheat and rye). In 1938 alcohol was
produced by 61 enterprises with the amount of production reaching up to 12 million litres, of which 4.55
million. litres were used in the production of alcoholic beverages and 4.25 million litres as an additive to fuel.
The amount of beer produced in 1936 was 8.2 million litres. Starch was produced from potatoes and wheat
flour. Part of potato starch was hydrolyzed and turned into syrup. In 1938 Latvia had 26 factories of potato
starch and syrup, which employed 214 workers. In 1938/39 Latvian sugar factories processed 234 100 t of
sugar beet producing 33 300 t of sugar. The number of the employed in sugar factories was 1100.

I'poceano U., Ankcuuc y. IIpou3so0cmeo ankozoibHblX HANUMKOB, Kpaxmana u caxapa ¢ Jlameuu (1918 -
1944)

Omunogwuii cnupm 6 Jlameuu noayuanu uz xapmogens, meaiaccel u 3epHa (nweHuywvl u pocu). B 1938 200y
cnupm npou3eoouno 61 npeonpusmue. IIpodykyus cocmasuna noumu 12 munnuonos aumpos. H3 nux 4,55
MULTUOHOG IUMPOS UCNOALIOBANU OISl NPULOMOBIEHUS ANKOLOIbHBIX HANUMKOS8 U 4,25 MULIUOHO8 TUMPO8 KAK
0obasky k eopruemy. Ilpouzsoocmeo nusa 6 1936 200y cocmasnsano 8,2 muinuonos aumpos. Kpaxman
noayyanu 21asHeiM 00pasom u3z kapmogena u nuieHanou Mmyku.  Hacmev xapmogenvHozo Kpaxmana
euopoausuposanu u noayuaiu cupon. B 1938 200y 6 Jlameuu 6vino 26 ¢pabpux xapmogenvhoco Kpaxmaia u
cupona, Ha komopuix pabomano 214 pabouux. B 1938/1939 200y caxapuwvie 3a600v1 Jlamseuu nepepabamviéaiu
234 000 moun caxaprou ceexwvl, uz komopwix noayuunu 33 300 moun caxapa. B ¢abpuxax caxapa pabomano
1100 uenosex.
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